
Buffets

Dessert´s

Käse

Kartoffelsalat, Weinsauerkraut, 
Weißkohlsalat und Bratkartoffeln,
 (ab 20 Pers.)pro Person 20,00 €*/21,40 �

Das klassische Buffet (kalt):
Wacholdergeräucherte Forellenfilets 
mit Sahnemeerrettich, rosa gebr. 
Roastbeef mit Tartarensoße, Schwei-
nerückensteaks in Mandeln gebac-
ken, Hähnchensteaks mit Preissel - 
beersahne, Schweinemedaillons mit 
Senffrüchten, internationale Käse-
auswahl, Partybrötchen, bunter 
Sahnekartoffelsalat, frische Salate 
nach Wahl & Dipps   
(ab15 Pers.) pro Person 27,00 €*/ 28,90 �

Das italienische Buffet:
“Saltim bocca á la romana” vom 
Schwein mit Tomatengusto, hausge-
machte Lachslasagne, Involtini von 
der Poularde “Toskanische Art” mit 
Tomaten und Zucchini überbacken, 
mediterranes Gemüse mit  Mandel-
butter, Rohkostauswahl mit 
Salatsoßen nach Wahl, Pasta nach 
Wahl in Pestosahne, Kartoffelgratin 
Ciabattabrot & Butter 
(ab 20 Personen)
                pro Person 27,00 €*/28,90 �

(Änderungen vorbehalten)

Das Hochzeits Buffet:
Rheinischer Sauerbraten, Schweine-
medaillon´s  mit Champignonrahm,
Hähnchenbrustfilet´s mit Früchten und 
Curry-Sahne, erlesene Gemüse der 
Saison, hausgemachtes Salat-buffet, 
Schwenkkartoffeln, Butter-spätzle und 
buntem Reis
(ab 20 Pers.)pro Person 24,70 €*/26,40 �

“Das Schmankerl Buffet”
Glasierter Kalbsbraten mit Pilzen in 
Rahm, Schweinefilet´s unter einer 
Käsehaube, Poulardenbrust “Hawaii”, 
feine Gemüseplatte, Salatauswahl,
gratinierte Kartoffeln, gemischter Reis 
und Mini - Kartoffeln
(ab 20 Pers.) pro Person 30,75 €*/32,90 �

u.a.verschiedene Fruchtgrützen mit 
Dessertsoßen, Herrencreme,  
Weincreme, verschieden Frucht - 
Cremes, Vanille-Joghurtcreme mit 
Früchten, Münsterländer Pumper-
nickelspeise, Schokoladencreme 
u.v.m.
                        je Portion ab     5,60 €
Mousse au chocolate braun/weiß, mit 
Fruchtmark
                        je Portion          5,80 €
frischer Obstsalat mit Vanillesoße
                        je Portion          5,90 €
Eis-Bombe       je Portion         6,60 €

internationale Käseauswahl
                        je Portion          6,90 €
gemischte Partybrötchen
                        je   Stück            -,60 €
* zzgl. der gesetzl. MwSt. von 7%

(Änderungen vorbehalten)
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Empfang

Vorspeisen

Suppen

Ragout´s

Buffet´s

Cocktailhappen “klein aber fein”
belegt je nach Auswahl mit :
Edelfisch, Meeresfrüchten, Wild, 
Geflügel, Schweinefilet, Schinkenspe-
zialitäten, feinstem Braten und 
Käsezubereitungen
                    35 teilig      ab    59,50 €
                    54 teilig      ab    89,50 €

Canapees “exclusiv und lecker”
Belegt und garniert mit:                          
Räucherfisch, Fischspezialitäten, 
Hähnchenbrustfilet, Schweineme-
daillon´s, Mandelmedaillons, 
Serano-Schinken, Pasteten und 
Käsezubereitungen u.a.
                     Stück          ab      3,00 �
delikat gemischt                    
                     Stück                    3,30 �  

Belegte Brötchen und Schnittchen
Reichhaltig belegt und fein garniert
Schnittchen
                     Stück          ab      2,00 €
½ belegte Brötchen
                     Stück          ab      2,30 €       

Galia-Melone mit
-westf. Knochenschinken
                                 Port.          6,90 €
-Parmaschinken        Port.         7,80 €
Geflügelcocktail       Port.         7,40 €
Shrimpscocktail       Port.         8,70 €

(Änderungen vorbehalten)

Fisch-Vorspeise
Räucher- & Gravedlachs, Senne-
forellen mit Sahnemeerrettich und 
Honig-Dill Soße  pro Person   14,80 €

Antipasti-Vorspeise
Verschiedene eingelegte Gemüsesor-
ten, Oliven, Melone, Feigen, Parma-
schinken, Fleischtomate mit Mozza-
rella, Grissini und Ciabattabrot
                       pro Person       14,80 €

Räucherfischauswahl
Wachholdergeräuchertes  Forellen-
filet, Räucher- und Gravedlachs,
Fischterrine, Meeresfrüchte und 
diverse Soßen 
                       pro Person       16,80 � 

Als  Vorsuppe oder kleinen Imbiß:
“Westfälische Festtagssuppe”
                                 Port.         5,50 €
Geflügelkraftbrühe mit Einlage
                                 Port.         5,40 €
“Bunter Rindfleischtopf”
                                 Port.         7,50 €
Hühnersuppentopf mit Brustfleisch
                                 Port.         7,80 €

Partysuppen:
Gulaschsuppe           Port.         5,90 €
Mexikanischer Feuertopf
                                 Port.          6,10 €
Reitersuppe              Port.         6,10 €

(Änderungen vorbehalten)

Mitternachtssuppe  
                                  Port.         6,10 €
Käse-Lauchcremesuppe
(auch vegetarisch)     Port.         6,10 €
diverse Cremesuppen:
z.B.  Brokkolicremesuppe
                                  Port.         5,90 €
Gyros - Suppe
                                  Port.         6,60 � 

Ungarischer Rahmgulasch
                                  Port.         9,20 €
Rahmgeschnetzeltes vom Schwein
                                Port.         10,90 €
Westfälisches Zwiebelfleisch
                                  Port.       11,10 €
Frikassee vom Huhn 
                                  Port.       12,90 €
Filetgulasch “Stroganoff Art”
                                  Port.        14,90 €

“Das Auflauf  Buffet”
Verschiedene hausgemachte Gra-
tin´s, dazu eine Rohkostauswahl mit
Dressing´s nach Wahl und einen 
reichhaltigen Brotkorb 
pro Person ab         17,20 €* / 18,40 �

“Das westfälische Buffet”
Saftiger Grillschinken oder Mini-
Haxen mit Bratensoße und Senf, 
westfälisches Zwiebelfleisch, 
hausgemachter (Änderungen vorbehalten)
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